


RESTAURANT & EVENTS

Vorspeisen

Gegrillte Peperoni mit Olivenol
und Aioli-Creme 8,00€

gegrillte griechische Peperoni mit
hausgemachtem Knoblauch Aioli Dip

perfekt zum teilen

Carpaccio di Manzo 12,50€

Feines Rindercarpaccio, diinn aufgeschnitten,
garniert mit Rucola, Parmesan und Balsamico

Dip Platte 9.90€

Verschiedene hausgemachte Dips
mit Krdutern, Paprika Chili
und Rote Beete dazu hausgemachtes Brot

Gebackener Schafskiise 9.50€

200g feiner griechischer Schafskdse garniert mit
Oliven, Tomaten, Peperoni, Paprika
und mediterranen Gewiirzen

Salate

Bauernsalal 6,50€ 4

Tomaten, Gurken, Paprika und Schafskdse mit Essig
und Ol abgeschmeckt

Beilagensalat 4,00€

gemischter kleiner Beilagensalat

grof3er Bunter Salat 8,00€

mit unserem hausgemachtem Joghurt-Dressing
in verschiedenen Variatonen

mit Thunfisch + 4,00€
mit Hahnchenbrustfilet und Champignons +5,50€
mit Schafskdse + 4,00€ @
mit Rinderstreifen und Parmesan + 6,50€

Spezialititen

Halber Gockel 9.00€

Innen saftig, aufSen knusprig servieren wir den halben Gockel in der
pikanten und normalen Variante mit unserer Spezialwiirzung
hausgemachtem Brot und verschiedenen Beilagen zur Auswahl/

mit Krautsalat (Coleslaw) + 3.00€
mit Pommes + 2.50€
mit Kartoffelsalat + 4.00€

Schnitzel mit Pommes

Schnitzel ,Wiener Art“vom Schweinelachs 11,90€
in verschiedenen Variationen zur Auswahl

Jdger Art mit frischer Champignon Sof3e 13,50€
mit Gorgonzolasofse 13,50€
mit Schafskdse tberbacken 14,00€

Fitness Schnitzel 13,90

Saftiges Schnitzel vom Hiihnerbrustfilet, paniert und mit
mediterranem Gemiise serviert

Piilzer Burger 10.90€

Pfdlzer Saumagen vom Metzger serviert
in der hausgemachten Focaccia mit
WeiSwein Sauerkraut als Beilage

Brodworscht 10.90€

Ein paar grobe Bratwiirste vom Metzger serviert mit
Weifwein-Sauerkraut, Kartoffelpiirree und abgeschmeckt
mit einer hausgemachten BratensofSe

Spare Ribs 13.90€

Frische Spare Ribs vom Schwein, in BBQ SofSe mariniert
serviert mit Brot und mit verschiedenen Beilagen zur Auswahl!
mit Krautsalat (Coleslaw) + 3.00
mit Pommes + 2.50€
mit Potato Wedges +3.00€

Argentinisches Rumpsteak 250g 23.90€

250g Argentinisches Rumpsteak mit Pommes,
Krduterbutter oder geschmorrten Zwiebeln
inkl. Beilagensalat



RESTAURANT & EVENTS

Bowls

Waldmiihle Bowl 11,00 € ,

Bulgur Basis, Cherry Tomaten,
gegrillte Aubergine, Avocado, Minzjoghurt
und Salatbouquet

Omega 3 Bowl 12,50 €

Basmati Reis Basis, Cherry Tomaten,
Gurken, Avocado, Lachsstreifen, Cashew Kerne
mit Lime-Joghurt Dressing

Greek Bowl 12,50 € @

Bulgur Basis, Gurken, Paprika,
Cherry Tomaten, Feta-Kdse, rote Zwiebeln,
Olivenél, Thymian-Joghurt Dressing

Mexican Bowl 13,50 €

Reis Basis, gegrilltes Gemiise, Avocado,
rote Bohnen, Mais, Hdhnchenbruststreifen
mit Salsa Dressing

Fiur die Kleinen

Kindernudeln 5.00€

mit RahmsofSe

Kinderspiitzle 5.00€

mit Butter & Kdse

Kinderschnitzel 8.00€

mit Pommes

Portion Pommes 4.00€
Ketchup oder Mayo dazu

Kindereis 3.00€

2 Kugeln Eis mit bunten Streuseln
Schoko, Vanille oder Erdbeer

Spezialititen

Kisespiitzle 10.50€

Spatzle mit cremiger KasesoRe aus wirzigem Kase
klassisch serviert mit karamellisierten Zwiebeln

mit wahlweise Speckwiirfel + 2,50€

Kaktus in der Wiiste 11.50€

Gefiillte Zucchini oder Aubergine mit Hackfleisch und Schafskdse
auf Bulgur, serviert mit Zucchinicreme und Minzjoghurt
oder
als vegetarische Alternative mit Thymian-Schafskdse gefiillt

Hausgemachte Tortellis 15.50€

Unsere hausgemachten Tortellis aus frischem Nudelteig mit einer
saisonalen vegetarischen Fiillung
Beispiel: Zucchini-Frischkdse Fillung serviert in
Bdrlauch Pesto

Fragen Sie gerne bei unserem Servicepersonal nach
unserem aktuellem Angebot

Dessert

Tiramisu 6.50€

Mit Loffelbiscuit, Mascarpone und Kaffee zubereitet
ist dieser Klassiker immer passend zu einem Espresso

Schoko Souffle 6.50€

Heifses Schoko Souffle mit fliissigem Kern dazu
Vanilleeis und SchokosofSe

San Sebastian Cheesecake 5.00€

unser hausgemachter cremiger Cheesecake
wird mit SchokosofSe serviert

San Sebastian Very Berry

Cheesecake 7.00€

unser hausgemachter cremiger Cheesecake
mit warmen Beerenmix serviert und SchokosofSe



GETRANKE
Qo

WASSER

WASSER GLAS 0,2/ 0,4 2,50€ / 3,30€
still oder spritzig

PREMIUM WASSER FLASCHE 0,75 5,80€
spritzig

BLACK FORREST FLASCHE 0,75 5,80€
pur

SAFTE & NEKTAR (0.2 / 0.4L)

APFELSAFT 2,60€ / 3,90€
GRAPEFRUITSAFT 2,80€ / 4,20€
MARACUJANEKTAR 2,80€ / 4,20€
JOHANNISBEERNEKTAR 2,80¢€ / 4,20€
PFALZER TRAUBENSAFT 2,80¢€ / 4,20€
SCHORLEN (0.2 / 0.4L)

APFELSAFTSCHORLE 2,50€ / 3,60€
JOHANNISBEERSCHORLE 2,50€ / 3,00€
ORANGENSAFTSCHORLE 2,50€ / 3,90€
GRAPEFRUITSAFTSCHORLE 2,50€ / 3,00€
MARACUJASAFTSCHORLE 2,80€ / 3,90€

TRAUBENSAFTSCHORLE 2,80€ / 3,90€



LIMONADEN

COCA COLA 0..2/0,4 3.80€
light, zero

FANTA 0,2/0.4 3.80€
SPRITE 0.2/0.4 3,.80€
MEZZ0 MIX 0,2/0.4 3.80€
SCHWEPPES 0,2/ 0,4 2,50€ / 3,60€

Bitter Lemon, Tonic Water, Wildberry

HAUSGEMACHTE WALDMUHLE LIMO 4,20€

mit frischen Friichten & Minze ( Geschmacksrichtungen : Limette, Melone, Pfirsich)

BIERE
KARLSBERG PREMIUM PILSENER 0,5 4.20€
KARLSBERG KELLERBIER 0,33 3,60€
KARLSBERG HEFEWEIZEN 0,3 4.20€
KARLSBERG KRISTALLWEIZEN 0.3 420€
KARLSBERG HEFE ALKOHOLFREI 0,5 4.20€
KARLSBERG PILS ALKOHOLFREI 0,33 3,60€
KARLSBERG RADLER 0.3 4,20€
KARLSBERG HEFERADLER 0.5 4,20€
KARLSBERG RADLER ALKOHOLFREI 4.20€
BIERE VOM FASS (0.5L)
KARLSBERG KELLERBIER 0,5 4.20€
KARLSBERG HEFEWEIZEN 0.3 4,20€
KARLSBERG PREMIUM PILS

4,20€



SPRITZIG & ERFRISCHEND (0,25L)

APEROL SPRITZ
Aperol - Sekt - Soda

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello - Sekt - Soda

RAMAZOTTI ROSATO BELLA
Ramazotti Rosato - Schweppes Wild Berry - Zitrone

RAMAZOTTI WHITE PEACH
Ramazotti Rosato - Schweppes White Peach

LILLET WILD BERRY
Lillet Rose - Schweppes Wild Berry

HUGO
Holundersirup - Sekt - Soda - Minze

PFALZER SCHORLE

0,30€

0,30€

6,30€

6,30€

0,30€

0,30€

UNSER WEINGUT RASSKOPF-HOFFMANN AUS BAD DURKHEIM BELIEFERT UNS MIT QUALITATS- WEINEN UND
HOHEREN GUTEKLASSEN, DIE GROSSTENTEILS PRAMIERT SIND. UBERZEUGEN SIE SICH VON DER QUALITAT

UND LASSEN SICH GERNE EINEN WEIN EMPFEHLEN.

RIESLINGSCHORLE 0,25/ 0,5
sauer / siifs

WEISSHERBSTSCHORLE
sauer / siifs

ROTWEINSCHORLE
sauer / siifs

WEISSWEIN OFFEN, PFALZ

RIESLING

trocken

RIESLING
halbtrocken

DURKHEIMER RITTERGARTEN RIESLING

trocken

DURKHEIMER SCHENKENBOHL WEISSBURGUNDER

trocken

DURKHEIMER SCHENKENBOHIL CHARDONNAY

trocken

2,80€ / 4,30€

2,80€ / 4,30€

3,00€ / 5,00€
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5,00€
5,00€
6,00€
6,00€

6,00€



DURKHEIMER NONNENGARTEN GEWURZTRAMINER 6,00€

stiBlich, vollmundiges Aroma

DURKHEIMER HOCHBENN GELBER MUSKATELLER 6,00€
feinherb, siiBlich, leichte Saure

UNSERE OFFENEN WEINE SIND AUCH ALS 0,7 17.00€
FLASCHE ERHALTLICH

ROTWEINE OFFEN, PFALZ A

MERLOT 6.00€
trocken

DORNFELDER 6.00€
halbtrocken

DORNFELDER 6,00€
trocken

CABERNET SAUVIGNON 6.50€

trocken, im Barrique gereift

ST.LAURENT 6,00€

trocken

UNSERE OFFENEN WEINE SIND AUCH ALS 0,7
FLASCHE ERHALTLICH
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{2, HEISSGETRANKE

ESPRESSO 2,00€
KAFFEE 2,20€
CAPPUCCINO 2,80€
LATTE MACCHIATO 3,50€
ESPRESSIO DOPPIO 3,00€
MILCHKAFFEE 3,50€

ESPRESSO MACCHIATO 2,60€



DESSERT

TIRAMISU

Mit Loffelbiscuit, Mascarpone und Kaffee zubereitet ist dieser
Klassiker immer passend zu einem Espresso

SCHOKO SOUFFLE

HeifSes Schoko Souffle mit fliissigem Kern
dazu Vanilleeis und SchokosofSe

CHEESECAKE

Cremiger San Sebastian Cheesecake, serviert mit SchokosofSe

CHEESECAKE

Cremiger San Sebastian Cheesecake, serviert mit SchokosofSe

6,00 €

6,50 €

5,00€

5,00€



